
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

AUS LIEBE ZUM GENUSS 
 
 
 

Gibt es einen schöneren Weg zu geniessen? 

Gerne verwöhnen wir Sie mit unseren erlesenen Küchenkreationen. 

Hinter all den Gerichten,  

die Geniesser in der Chesa glücklich machen, 

 steckt ein Rezept: 

Wir verbinden Leidenschaft für beste Zutaten 

 mit der Liebe für die Kunst des Kochens. 

 

Unsere Panoramaterrasse mit Blick auf den Flimserstein 

 lädt Sie ein zum Entspannen & Geniessen. 

Liebevoll dekoriert, gemütlich eingerichtet 

Wohlfühlmomente sind garantiert. 
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SOMMER MENÜ 
(Ab 2 Personen) 

 

 

 

 

TOMATENVARIATION MIT BÜFFELMOZARELLA 

HAUSGEMACHTEM TOMATENÖL UND KRÄUTER AUS DEM GARTEN 
Tomato variation with buffalo mozzarella 

homemade tomato oil and herbs from the garden 

 
 

__________________ 

 

 

 

SCHWEIZER BACHSAIBLING MIT SAFRANSAUCE 

SOMMERGEMÜSE UND FREGOLA SARDA 
 Swiss char with safran sauce 

vegetables and fregola sarda 

 

 
__________________ 

 

 

 

BROMBEER-LAVENDELMOUSSE 

SAUERRAHMGLACE 
Blackberry-lavender mousse 

sourcream ice cream 

 

 

Pro Person / 69 
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VORSPEISE ·  STARTERS 
 

 
SOMMERSALAT MIT MELONE, GURKE, RADISLI 

 GERÖSTETEN KERNEN UND HAUSDRESSING 

Summer salad with melon, cucumber, radish 

 roasted seeds and homemade dressing 

 

MINI 10 / 15 

__________________________________ 

 

 

HAUSGERÄUCHERTER SCHOTTISCHER LACHS 

AVOCADO-GURKENTATAR  

UND KRÄUTER AUS DEM GARTEN 
Home-smoked salmon 

avocado cucumber tartare  

and herbs from the garden 

 
21 

_______________________________ 
 

 

TATAR VOM SCHWEIZER RIND MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA 

 RADIESLI UND TRÜFFELBUTTER 
Swiss beef tartare with homemade focaccia 

 radish and truffle butter 

 

80g 23 / 160g  34 

__________________________________ 

 

 

TOMATENVARIATION MIT BÜFFELMOZARELLA 

HAUSGEMACHTEM TOMATENÖL UND KRÄUTER AUS DEM GARTEN 
Tomato variation with buffalo mozzarella 

homemade tomato oil and herbs from the garden 

 

19 
__________________________________ 

 

 

RINDSCARPACCIO 

MIT ZITRONENVINAIGRETTE, PARMESAN, RUCOLA 

 UND KALAMATA OLIVEN 
Rindscarpaccio 

with lemon vinaigrette, parmesan, rucola 

kalamata olives 

 
26 

__________________________________ 

 

TAGESSUPPE 

Soup of the day 

 

13 
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AUS DEM BÜNDNERLAND ·  FROM GRISONS 
 

 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

ROHSCHINKEN, SALSIZ, BÜNDNERFLEISCH 

GEMÜSE UND RAHM 
Grisons barley soup 

 raw ham, salsiz, grisons air dried beef  

vegetables and cream 

 

13 / 19 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTE CAPUNS  

SCHINKEN AUS DEM BÜNDNERLAND 

RAHMSAUCE MIT VALSER BIO BERGKÄSE UND BÜNDNER ROHSCHINKENSTREIFEN 
Homemade capuns  

with ham from grisons 

in a cream sauce with regional mountain cheese and strips of raw ham 

 
17 / 32 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTE VEGETARISCHE CAPUNS 

 GETROCKNETE TOMATEN, OLIVEN UND SESAMCREME 

RAHMSAUCE UND VALSER BIO BERGKÄSE  
Homemade capuns 

 with dried tomatoes, olives and sesam 

in cream sauce with regional mountain cheese and glazed red onions 

 

16 / 29 

__________________________________ 

 

 

PIZOKELPFANNE MIT SOMMERGEMÜSE 

 RAHMSAUCE, VALSER BIO BERGKÄSE 

 SALBEIBUTTER, RÖSTZWIEBELN UND APFELMUS 
Pizokel pan with vegetables 

 cream sauce, regional mountain cheese 

 sage butter, roasted onions and apple puree 

 

28 
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HAUPTGÄNGE ·  MAIN COURSE 
 

 
 

 

“POKE BOWL” 

MIT ROTEM QUINOA, EDAMAME, AVOCADO, 

 RANDEN, GURKE, TOMATE, GERÖSTETEN KERNEN 

UND HAUSGEMACHTER SAUCE 
“Poke bowl” 

with red quinoa, edamame, avocado, 

beetroot, cucumber, tomato, roasted seeds 

and homemade sauce 
 

27 

+ hausgeräucherter schottischer Lachs   10 

+ gebratene Rinderfiletwürfel mit frischen Bergkräutern 20 

__________________________________ 

 

MEDITERRANE MAISPOULARDE 

 MIT FREGOLA SARDA, SOMMERGEMÜSE 

UND KRÄUTER AUS DEM GARTEN 
Mediterranean corn poularde 

 with fregola sarda, summer vegetables 

and herbs from the garden 
 

38 

__________________________________ 

 

CORDON BLEU VOM SCHWEINSRÜCKEN 

 POMMES FRITES, SOMMERGEMÜSE 
Cordon bleu of pork 

 french fries, vegetables 
 

37 

__________________________________ 

 

RINDERFILET MEDAILLONS MIT HAUSGEMACHTER KRÄUTERBUTTER 

SOMMERGEMÜSE UND POMMES FRITES  
beef tenderloin with homemade herb butter 

vegetables and french fries 
 

170g.       52 

240g.       68 

__________________________________ 

 

SCHWEIZER BACHSAIBLING MIT SAFRANSAUCE 

SOMMERGEMÜSE UND FREGOLA SARDA 
 Swiss char with safran sauce 

vegetables and fregola sarda 
 

38 

__________________________________ 

 

GEBACKENER BLUMENKOHL MIT PIKANTER GEMÜSESAUCE 

UND KRÄUTER AUS DEM GARTEN 
Baked cauliflower with spicy vegetable sauce 

and herbs from the garden 

 

26 
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DESSERT 

 

 
KOKOSNUSS CHEESECAKE 

MIT MANGO- PASSIONSFRUCHT SAUCE 
Coconut cheesecake 

 with mango passion fruit sauce 

 

16 

__________________________________ 

 
 

BROMBEER- UND LAVENDELMOUSSE 

SAUERRAHMGLACE 
Blackberry-lavender mousse 

sourcream ice cream 

 

18 

__________________________________ 
 

 

 

AFFOGATO 

1 KUGEL VANILLEGLACE MIT FRISCHEM ESPRESSO 
Affogato 

1 scoop of vanilla ice cream with fresh espresso 

 

10 
 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTES GLACE UND SORBET VON RONJA 

VANILLE, SCHOKOLADE, KAFFEE, SAUERRAHM 

ERDBEERE, ZITRONE 
Homemade ice cream and sorbet from Ronja 

vanilla, chocolate, coffee, sour cream 

strawberry, lemon 
 

5  

pro Kugel 

__________________________________ 
 

 

VALSER BIO BERGKÄSE UND WEICHKÄSE 

 ANANAS - MANGO CHUTNEY, FEIGENSENF 
Regional mountain cheese and soft cheese 

 pineapple - mango chutney, fig mustard 

 

18 
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Herkunft 
 

Geflügel 

Schweiz / Frankreich 

 

Schwein 

 Schweiz 

 

Kalb 

 Schweiz 

 

Rind 

 Schweiz / Süd Amerika 

 

Saibling 

 Schweiz  

(Bachsaibling Bremgarten) 

 

Lachs 

 Schottland Zucht 
 

 

 

Kräuterkunde 

 
Lorbeer 

Entzündungshemmend & Durchblutungsfördernd 

 

Schnittlauch 
Blutdrucksenkend & Cholesterinspiegel 

Verdauungsfördernd 

 

Petersilie 
Blutdrucksenkend 

 

Ingwer 
Aktiviert Darmtätigkeit, Entzündungshemmend 

 

Oregano 
Verdauungsfördernd, Gut bei Atemwegserkrankungen, Fördert die Stimmung 

 

Chilli 
Gut für den Kreislauf, Durchblutung, Muskelschmerzen 

 

Holunder 
Allzweckwaffe gegen Erkältung 

 Fiebersenkend, schmerzlindernd, Entzündungshemmend 

Gut für Nieren und Blase 

 

 

 

 

 

Für Allergien & Unverträglichkeit haben wir eine separate Speisekarte, gerne händigen wir Ihnen diese auf 

Wunsch aus & beraten Sie gerne. 


