
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

AUS LIEBE ZUM GENUSS 
 
 
 

Gibt es einen schöneren Weg zu geniessen? 

Gerne verwöhnen wir Sie mit unseren erlesenen Küchenkreationen. 

Hinter all den Gerichten,  

die Geniesser in der Chesa glücklich machen, 

 steckt ein Rezept: 

Wir verbinden Leidenschaft für beste Zutaten 

 mit der Liebe für die Kunst des Kochens. 

 

Unsere Panoramaterrasse mit Blick auf den Flimserstein 

 lädt Sie ein zum Entspannen & Geniessen. 

Liebevoll dekoriert, gemütlich eingerichtet 

Wohlfühlmomente sind garantiert. 

 

 

        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

VORSPEISE ·  STARTERS 
 

 
CHESASALAT MIT BIRNE, RANDE, KÜRBIS, 

 GERÖSTETEN KERNEN UND HAUSDRESSING 

Chesa salad with pear, beetroot, pumpkin 

 roasted seeds and homemade dressing 

 

11 / 16 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEBEIZTE MAKRELE  

RANDEN VARIATION UND MEERRETTICHCREME 
home-marinated mackerel  

beetroot composition and horseradish cream 

 
24 

_______________________________ 
 

 

TATAR VOM SCHWEIZER RIND MIT HAUSGEMACHTEM BROT 

 POMMERYSENFCREME 

 FERMENTIERTES GEMÜSE UND SCHWARZE BAUMNUSS 
swiss beef tartare with homemade bread 

 pommery mustard cream, fermented vegetables and black walnut 

 

80g. 26 / 160g.  37 

__________________________________ 

 

 

KARAMELLISIERTER CHICOREE  

ZIEGENKÄSESCHAUM, ORANGE UND BAUMNUSS 
caramelized chicory  

goat's cheese foam, orange and walnut 

 
22 

__________________________________ 

 

 

RANDENSUPPE 

MIT MEERRETTICH 
beetroot soup with horseradish  

 

16 

__________________________________ 

 
CARNAROLI RISOTTO  

MIT ROTKABIS, CREME FRAICHE  

SCHINKENCHIP UND WILDSALAT 
canaroli risotto  

with red cabbage, creme fraiche  

ham chip and salad 

 

25 / 38 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

AUS DEM BÜNDNERLAND ·  FROM GRISONS 

 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

ROHSCHINKEN, SALSIZ, BÜNDNERFLEISCH 

GEMÜSE UND RAHM 
Grisons barley soup 

 raw ham, salsiz, grisons air dried beef  

vegetables and cream 

 

14 / 23 

__________________________________ 

 

 

BÜNDNER CAPUNS  

MIT ROHSCHINKEN, RAHMSAUCE 

UND VALSER BIO BERGKÄSE  
regional capuns  

with ham from grisons 

in a cream sauce with regional mountain cheese  

 
18 / 32 

__________________________________ 

 

 

VEGETARISCHE CAPUNS 

 GETROCKNETE TOMATEN, OLIVEN UND SESAMCREME 

RAHMSAUCE UND VALSER BIO BERGKÄSE  
regional capuns 

 with dried tomatoes, olives and sesam 

in cream sauce with regional mountain cheese  

 

16 / 29 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTE QUARKPIZOKEL MIT GEMÜSE 

 RAHMSAUCE, VALSER BIO BERGKÄSE 

UND RÖSTZWIEBELN  
Homemade pizokel  with vegetables 

 cream sauce, regional mountain cheese 

 roasted onions 
 

29 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

HAUPTGÄNGE ·  MAIN COURSE 

 
 

 

GESCHMORTES HIRSCHRAGOUT 

MIT ROTKRAUT, HAUSGEMACHTEN QUARKPIZOKEL 

 UND GLASIERTEN MARRONI 
braised venison ragout 

with red cabbage, homemade quark pizokel 

 and glazed chestnuts 
 

38 

__________________________________ 
 

 

ROSA GEBRATENES WILDSCHWEINFILET 

MIT PREISELBEERJUS, ROTKRAUT UND SERVIETTENKNÖDEL 
roasted young wild boar fillet 

with cranberry jus, red cabbage and dumplings 
 

44 

 

__________________________________ 

 

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET 

MIT THYMIANSAUCE, RÜBLI VARIATION, FEDERKOHL 

UND TESSINER POLENTA 
fried sea bass fillet 

with thyme sauce, carrot variation, cabbage 

and ticino polenta 
 

42 

__________________________________ 
 

 

CORDON BLEU VOM SCHWEIZER SCHWEINERÜCKEN 

 MIT VALSER BIO BERGKÄSE 

GLASIERTES GEMÜSE UND POMMES FRITES 
Cordon bleu of pork 

With regional mountaincheese 

Vegetables and french fries,  
 

39 

__________________________________ 

 
 

GEBRATENES RINDERFILETSTEAK (200g) 

MIT HAUSGEMACHTER KRÄUTERBUTTER 

GLASIERTES GEMÜSE UND POMMES FRITES  
beef tenderloin with homemade café de paris butter 

vegetables and french fries 
 

 

65 

__________________________________ 

 
 

PFÄLZER KAROTTE 

FEDERKOHL UND TESSINER POLENTA 
regional carrot 

cabbage and ticino polenta 
 

26 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 

 

KÄSEFONDUE  

(auf Vorbestellung!) 

 
Ab 2 Personen NUR im Fondueraum 

From 2 persons ONLY in the fondue room 

 

HAUSGEMACHTES 

KÄSEFONDUE MIT BROT 

 
36 (pro Person) 

__________________________________ 

 

Extras 
  

ESSIGGURKEN UND SILBERZWIEBELN  
Mixed Pickles 

 

4 

__________________________________ 

 

KIRSCH (ZUM BROT TUNKEN)  
Cherry-Brandy (for dipping bread) 

 

6 

__________________________________ 

 

 

BÜNDNERFLEISCH  
Grison Air dried Beef 

 

6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 

DESSERT 

 

 
SCHOKOLADEN CHEESECAKE 

MIT BIRNENSAUCE 
Chocolade cheesecake 

 with pear sauce 

 

18 

__________________________________ 

 
 

POPCORN PANNA COTTA 
Popcorn Panna Cotta  

 

14 

__________________________________ 
 

 

 

AFFOGATO 

1 KUGEL VANILLEGLACE MIT FRISCHEM ESPRESSO 
Affogato 

1 scoop of vanilla ice cream with fresh espresso 

 

10 
 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTES GLACE UND SORBET VON RONJA 

VANILLE, SCHOKOLADE, KAFFEE, SAUERRAHM 

ERDBEERE, ZITRONE 
Homemade ice cream and sorbet from Ronja 

vanilla, chocolate, coffee, sour cream 

strawberry, lemon 
 

5  

pro Kugel 

__________________________________ 
 

 

VALSER BIO BERGKÄSE UND WEICHKÄSE 

 ANANAS - MANGO CHUTNEY, FEIGENSENF 
Regional mountain cheese and soft cheese 

 pineapple - mango chutney, fig mustard 

 

18 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 

 

 

 

HERKUNFT 
 

 

 

 

 

Wild 

Schweiz / Österreich 

 

 

Schwein 

 Schweiz 

 

 

Kalb 

 Schweiz 

 

 

Rind 

 Schweiz / Süd Amerika 

 

 

Wolfsbarsch 

 Griechenland 

 

 

Makrele 

Italien 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Für Allergien & Unverträglichkeit haben wir eine separate Speisekarte, gerne 

händigen wir Ihnen diese auf Wunsch aus & beraten Sie gerne. 


