
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 
 
 

 

SPEISEKARTE 
 

 
Liebe Gäste & Freunde der Chesa, 

 

Gibt es einen schöneren Weg zu geniessen? 

Gerne verwöhnen wir Sie mit unseren erlesenen Küchenkreationen. 

Hinter all den Gerichten,  

die Geniesser in der Chesa glücklich machen, 

 steckt ein Rezept: 

Wir verbinden Leidenschaft für beste Zutaten 

 mit der Liebe für die Kunst des Kochens. 

 

In den Töpfen und Pfannen brutzelt und dampft es 

 und mit gekonnten Handgriffen entstehen feinste Kreationen.  

Jeder kulinarische Moment bei uns ist verbunden mit dem 

was das Leben so einzigartig macht: Freude. 

In diesem Sinne,  

 

an Guata! 
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VORSPEISE ·  STARTERS 
 

 
CHESASALAT  

BIRNE | RANDE | KÜRBIS | KERNE | HAUSDRESSING 
Chesa salad  

pear | beetroot | pumpkin | seeds | house dressing 

14 

__________________________________ 

 

 

ROSA GEBRATENER THUNFISCH  

QUINOA | EDAMAME | GRANATAPFEL 

CHILI MAYONNAISE  
Pink roasted tuna  

quinoa | edamame | pomegranate 

chili mayonnaise 

26 

__________________________________ 

 

 

SCHWEIZER RINDSTATAR 

 LUFTBROT | TRÜFFELCREME | EINGELEGTE PILZE 
Swiss beef tartare 

 air bread | truffle cream | pickled mushrooms 

80g. 26 / 160g.  37 

__________________________________ 

 

 

SOUSVIDE CHICOREE  

ZIEGENKÄSE | ORANGE | BAUMNUSS 
Sous vide chicory  

goat cheese | orange | walnut 

22 

__________________________________ 
 

 

HOKKAIDO KÜRBISSUPPE 

ZIMTCROUTONS | KÜRBISKERNE | KÜRBISÖL 
Hokkaido pumpkin soup 

cinnamon croutons | pumpkin seeds | pumpkin oil 

16 

__________________________________ 

 

 

ONSEN EI  

SPINAT | TRÜFFEL | VELOUTÉ 
Onsen egg  

spinach | truffle | velouté 

19 
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AUS DEM BÜNDNERLAND ·  FROM GRISONS 

 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

ROHSCHINKEN | SALSIZ | BÜNDNERFLEISCH 

GEMÜSE | RAHM 
Grisons barley soup 

 raw ham | salsiz | grisons air dried beef  

vegetables |cream 

16 / 24 

__________________________________ 

 

 

BÜNDNER CAPUNS  

ROHSCHINKEN | RAHMSAUCE 

VALSER BIO BERGKÄSE  
Regional capuns  

ham from grisons | cream sauce  

regional mountain cheese  

18 / 32 

__________________________________ 

 

 

VEGETARISCHE CAPUNS 

KAROTTE | MAIS | ZUCCHETTI 

RAHMSAUCE  

VALSER BIO BERGKÄSE  
Regional capuns 

carrot | corn | courgette 

cream sauce  

 regional mountain cheese  

16 / 29 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTE QUARKPIZOKEL  

GEMÜSE | RAHMSAUCE 

VALSER BIO BERGKÄSE 
Homemade pizokel  

vegetables | cream sauce 

regional mountain cheese 

29 
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HAUPTGÄNGE ·  MAIN COURSE 
 

 
SOUSVIDE SCHWEINEBAUCH 

JUS | SAUERKRAUT | KARTOFFEL 
Sous vide pork belly 

jus| sauerkraut | potato 

38 

__________________________________ 

 
GESCHMORTE KALBSKOPFBÄCKLI 

BRAMATA | KAROTTE 
Braised veal head cheeks 

bramata | carrot 

48 

__________________________________ 

 
GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET 

RAHMWIRSING | KARTOFFEL 
Fried sea bass fillet 

creamy savoy cabbage | potato 

44 

__________________________________ 

 
SCHWEINSRÜCKEN CORDON BLEU  

VALSER BERGKÄSE | POMMES FRITES | GEMÜSE 
Pork cordon bleu  

valser mountain cheese | french fries | vegetables 

39 

__________________________________ 

 
GEBRATENES RINDSENTRECÔTE (200g) 

CAFÉ DE PARIS | POMMES FRITES | GEMÜSE 
Roasted beef entrecôte (200g) 

café de paris | french fries | vegetables 

56 

__________________________________ 

 
MAISPOULARDE SUPREMÉ 

MORCHELSAUCE | QUARKPIZOKEL | GEMÜSE  
Maispoularde supremé 

morel sauce | quark pizokel | vegetables 

42 

__________________________________ 

 
GEBACKENER BUTTERNUT KÜRBIS 

ALPKÄSE | KRÄUTER | CREME FRAICHE 
 

Baked butternut pumpkin 

alp cheese | herbs | creme fraiche 

29 
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KÄSEFONDUE  

 
Ab 2 Personen NUR im Fondueraum 

From 2 persons ONLY in the fondue room 

 

 
VALSER KÄSEFONDUE MIT BROT 

Cheese fondue from Vals & fondue bread  

36  

(pro Person) 

__________________________________ 

 

 

Extras 
 

 

ESSIGGURKEN | SILBERZWIEBELN  
Mixed Pickles 

4 

__________________________________ 

 

 

KIRSCH (ZUM BROT TUNKEN)  
Cherry-Brandy (for dipping bread) 

6 

__________________________________ 

 

 

BÜNDNERFLEISCH  
Grison Air dried Beef 

7 
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DESSERT 

 
SCHOKOLADE | KIRSCHE | VANILLE | RAHM  

Chocolate | cherry | vanilla | cream  

16 

__________________________________ 

 

 

APFEL | BLÄTTERTEIG | ZIMT | NÜSSE 
Apple | puff pastry | cinnamon | nuts 

15 

__________________________________ 

 

 

AFFOGATO 

VANILLEGLACE | ESPRESSO 
Affogato 

scoop of vanilla ice cream with fresh espresso 

10 

__________________________________ 

 

 

HAUSGEMACHTES GLACE UND SORBET VON RONJA 

VANILLE | SCHOKOLADE | KAFFEE | SAUERRAHM 

BIRNE | PFLAUME  
Homemade ice cream and sorbet from ronja 

vanilla | chocolate | coffee | sour cream 

pear | plum 

5 

pro Kugel 

__________________________________ 

 

 

VALSER BIO BERGKÄSE | WEICHKÄSE 

 APFEL – THYMIAN GELEE | FEIGENSENF 
Regional mountain cheese and soft cheese 

 apple - thyme jelly, fig mustard 

18 
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HERKUNFT 
 

 

 

 

 

Poulet 

Frankreich 

 

 

Schwein 

Schweiz 

 

 

Kalb 

Schweiz 

 

 

Rind 

Süd Amerika 

 

 

Wolfsbarsch 

Griechenland 

 

 

Thunfisch 

Frankreich 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Für Allergien & Unverträglichkeit haben wir eine separate Speisekarte, gerne 

händigen wir Ihnen diese auf Wunsch aus & beraten Sie gerne. 


